
BAROLO 2022 DOCG
DEL COMUNE DI MONFORTE D'ALBA

OM
– Intensiv granatröd färg
– Framträdande inslag av röda frukter, 
krita och vitpeppar
– Fin i gommen med krispiga, ihållande 
och söta tanniner samt en livlig syra

VINIFIERING
– Kommunen Monforte d’Alba
– Jordmån: kalk- och märgelhaltig
– Exponering: väst/sydväst
– Höjd över havet: 350 m
– Noggrant manuellt urval av druvor vid 
skörden
– Jäsning i ståltankar med skalkontakt
– Maceration med nedsänkt skalmassa i 
30 dagar
– Lagring i cirka 30 månader: först 8 
månader på begagnade tonneaux-fat, 
därefter lagring på stora ekfat

DRUVSORT
Nebbiolo 100%

ALKHOHOLHALT
14,5 %

TOTAL SYRA
...

RESTSÖTMA
...

vinvinimport.se

CASCINA GALARIN
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