
PIEMONTE D.O.C  
PINOT NERO ”RIVELLA”  

OM 
Guyot-systemet med en planteringstäthet 
på 5 000 stockar per hektar, på ler- och 
kalkrika jordar med nordostlig exponering 
på en höjd av cirka 200 meter. 
 

Vinifiering 
Druvorna avstjälkas inte utan krossas med 
fötterna, följt av tre dagars kallmaceration. 
Jäsningen sker i träkar med lätt 
överpumpning. Macerationen varar i 
ungefär tio dagar, därefter överförs vinet 
till fat för sin malolaktiska jäsning. Vinet 
tillbringar omkring ett år på trä innan det 
buteljeras ofiltrerat, under dagarna av 
avtagande måne. 

DRUVSORT 
Pinot Nero 100% 

ALKHOHOLHALT 
13,5 % 

TOTAL SYRA 
… 

RESTSÖTMA 
… 

vinvinimport.se 

CASCINA GALARIN 


