
VALPOLICELLA RIPASSO 
SUPERIORE DOC

OM
Rubinrött vin med granattoner, aromer av 
röda rosor, röda frukter, körsbärskonfityr 
och plommon. Inslag av peppar och läder. 
Fruktigt och friskt med fyllig karaktär.

VINIFIERING
Valpolicella Superiore får macerera cirka 
20 dagar med skalen från Amarone från 
samma årgång. Därefter följer omkring 
24 månaders lagring på barrique.

DRUVSORT
Corvina, Corvinone, Rondinella

ALKOHOLHALT
14,5 %

TOTAL SYRA
...

RESTSÖTMA
...
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