
PIEMONTE D.O.C 
CHARDONNAY ”CAROSSI”  

OM 
En enskild vingård på toppen av Carossi-
kullen, med östlig exponering på en höjd av 
370 meter, på ler- och kalkrika jordar. 

Vinifiering 
Druvorna avstjälkas omedelbart och den så 
kallade “blomjuicen” hålls i kontakt med 
skalen under en natt, normalt sett för att 
ge ett mer komplext och strukturerat vin. 
Efter denna kryomaceration pressas 
druvorna. Den alkoholiska jäsningen sker i 
franska ekfat (barriques) under nästan en 
månad. Den malolaktiska jäsningen sker 
vid behov, beroende på årgången. Vinet 
hålls i kontakt med sin jästfällning fram till 
buteljering, med veckovis batonnage. 

DRUVSORT 
Chardonnay 100% 

ALKHOHOLHALT 
13,5 % 

TOTAL SYRA 
… 

RESTSÖTMA 
… 
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